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G E N I ES S E N  W E I N  ES S E N  R E I S E N

BEST WEEKEND 

 TOP-TIPPS FÜR 
GENUSS-TRIPS

BURGUNDER 

ES GEHT AUCH 
GÜNSTIG & GUT

BIG APPLE 

NEW YORK VOR DEM 
GASTRO-KOLLAPS

Gewürz-Welten
SO GEHEN WIR MIT DEM GAUMEN AUF REISEN



Gediegener Luxus, 
Entspannung und 
gastronomische Erlebnisse 
in einem – das bietet etwa das 
»Wiesergut« in Hinterglemm.

SAALBACH-HINTERGLEMM:

DER GENUSS- 
HOTSPOT

Wo Sport und Entspannung eine 

Verbindung mit regionaler Kulinarik 

eingehen, fühlen sich Genießer aller 

Richtungen zu Hause. Denn es gibt kaum 

Schöneres, als nach einem erfüllten Tag  

zu lukullischen Höhenflügen abzuheben!

TEXT  ILSE FISCHER
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H 
euer ist manches anders. 
Après Ski in überfüllten 
Hotspots ist sicher nicht 
angesagt. Umso großartiger, 
dass in und um Saalbach-

Hinterglemm zahlreiche Locations mit 
außergewöhnlichen Übernachtungsmög-
lichkeiten und feiner, in der Region verwur-
zelter Kulinarik zum entschleunigten Ver-
weilen einladen. Nicht nur hier spürt und 
schmeckt man den Wandel, den die Alpen 
erfahren haben. Aus der einheitlichen 
Schnellgastronomie wurden vielerorts 
Genussstätten für Feinschmecker und Men-
schen mit Sinn für Besonderes. Ein solches 
Mekka ist das kleine, feine Luxushotel 
»Wiesergut«. Hier trifft minimalistische 
Architektur auf österreichische Gastlichkeit 
und sehr gutes Essen. Die Küche, die sich 
dem Slow-Food-Gedanken verschrieben 

hat, ist ein ideen-
reicher Mix aus 
Tradition und Inno-
vation. Wer es noch 
ruhiger mag, für den ist 
die Wieseralm genau das 
Richtige – eine Alm auf 1500 
Metern Seehöhe in herrlicher Naturkulisse 
als perfekter Genuss-Einkehrschwung.

WURZELN & NEUES
Die Blad’ln von Lisbeth Breitfuß sind legen-
där. Diese alte Pinzgauer Spezialität, eine Art 
Krapfen, die aber nicht süß gefüllt sein 
muss, stand früher fast täglich am Speise-
plan der Bauern, heute ist sie eine wiederent-
deckte kulinarische Besonderheit, die im 
Hüttenrestaurant »Rammern Alm« beson-
ders gut schmeckt. Die Blad’ln kommen hier 
zuerst mit Sauerkraut, Kartoffelsalat oder 

Die »Tiroler Buam« 
schaffen eine urige Tiroler 

Exklave in Saalbach (u.).

Traumhafte Ausblicke wollen genossen werden (u.),      
bevor man sich mit regionalen Spezialitäten belohnt.

PINZGAUER BLAD’LN 
HABEN SICH ZUR 

WIEDERENTDECKTEN 
KULINARISCHEN 
BESONDERHEIT DER 
GEGEND GEMAUSERT.

mit Kartoffel-
gröstl gefüllt auf 

den Tisch, zum 
Abschluss dann mit 

Marmelade. Eine Aus-
zeit im schönsten Pulver-

schnee, stilvolles Wohnen und bestes 
Speisen? Dann ist man im »Tiroler Buam«-
Designhotel mit seiner Küche voller feiner 
Ideen genau richtig. Von der Bauernente im 
Heu bis zur Gartenkarotte mit Saalfeldner 
Spähkäse reicht die originelle Speisekarte. 
Natürlich fehlen auch traditionelle Pinzgauer 
Kasnocken nicht, die so etwas wie das kuli-
narische Wahrzeichen der Region sind.

Wenn ein Ort für Entspannung und  
Kulinarik »Alpen-Karawanserai« heißt und 
im Pinzgau steht, dann tut man gut daran, 
hier haltzumachen. Im 4-Sterne Design-
Wellnesshotel ist der gute Geschmack 

Höchstes Niveau und 
Gemütlichkeit gehen 

auf dem »Wiesergut« 
(oben und im Kreis) 
perfekt zusammen.

Die Rammernalm (unten) überzeugt zu jeder 
Jahreszeit mit wildromantischer Schönheit.

Orient meets Mitteleuropa in 
der »Alpen-Karawanserai«.

<
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daheim, eine Prise Orient inklusive. Im 
»Restaurant Freiraum« trifft Regionalität 
auf Gewürze aus 1001 Nacht, und im 
»Café Oriental« qualmt die Shisha.

In der Genusslandschaft der Region ist 
das Haubenlokal »Arte Vinum« im »Hotel 
Alpine Palace« ein Fixpunkt. Zur besten 
Küche kommt ein herausragender Weinkel-
ler, der das Gesamterlebnis mit erlesenen 
Tropfen abrundet. Das kulinarische Herz 
der Region schlägt im »Schwarzacher« in 
einem besonderen Ess-Takt. Direkt an der 
Piste und mit Panoramablick verwöhnt man 
die Gäste mit alpenländischer Küche, deren 
Zutaten oft vom Biobauernhof der Familie 
auf 1300 Metern Seehöhe kommen. Das 
Luxus-Chalet »Schmiedalm« gehört auch 
dazu und ist ein exklusives Hideaway mit 

allem, was zum Entspannen gehört.

ALMBURGER &  
BLOCKHÜTTE
Kein Fast Food, sondern ein 
besonderer, bodenständiger 
Genuss sind die Tenne-Burger 
in der »Hochwart Tenne« 
direkt neben der Talstation der 
Schönleitenbahn. Das Rind-

fleisch dafür kommt von der 
eigenen Landwirtschaft, und der 

saftige Burger mundet nach einem 
langen Skitag. Eine kanadische Block-

hütte mit Panoramasauna auf 1548 
Metern, direkt an der Skipiste, ist auch im 
Angebot der Hochwart-Bauern.

Das Wortspiel kommt nicht von unge-
fähr: Im »Restaurant Wildwechsel« im 
»Hotel Wechselberger« ist vor allem im 
Winter das namensgebende Fleisch ein Fix-
starter auf der Speisekarte. Es kommt aus 
der eigenen Jagd in den Hohen Tauern und 
wird mit Aromen aus aller Welt ideenreich 
auf die Teller gebracht. Schlemmer und 
Genießer brauchen aber auch Pistenkilome-
ter, um die Balance auf der Waage zu halten 
– drei Orte und zwei Bundesländer verbin-
den im »Skicircus Saalbach Hinterglemm 
Leogang Fieberbrunn« drei Regionen in 
Salzburg und Tirol zu einem der größten 
Skigebiete Österreichs: 270 Pistenkilometer, 
70 Seilbahnen und Lifte. Und natürlich vie-
le Einkehrmöglichkeiten, die auch im Coro-
na-Jahr 2020 ein Gesamterlebnis für alle 
Sinne im Angebot haben. Mit dem richtigen 
Abstand, versteht sich! <

Pistennähe,  
gepflegtes Speisen und 
Übernachten im »Hotel 
Der Schwarzacher«.

<

Regionales in Vollendung 
im »Alpine Palace« als 

perfekte Stärkung für eine 
Winterwanderung.
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H O T E L / R E S TAU R A N T S

 
WIESERGUT

Kleines, feines Luxushotel mit toller  

Architektur, gutem Wellness-Angebot und 

anspruchsvoll-origineller Regionalküche.

Wiesern 48, 5754 Hinterglemm

T: +43 6541 6308

wiesergut.com 

 
ARTE VINUM IM HOTEL ALPINE PALACE

Sehr feines Lokal mit ausgezeichneter 

Küche und tollem Weinkeller im angeschlosse-

nem Fünf-Sterne-Haus.

Reitkogelweg 169, 5754 Hinterglemm

T: +43 6541 6346

hotel-alpine-palace.com

 
HOTEL TIROLER BUAM

Rustikales Design-Ambiente im Hotel und 

außergewöhnliche Kulinarik im Restaurant in 

allerbester Verbindung.

Vorderglemm 267, 5753 Saalbach

T: +43 6541 6513, tirolerbuam.at 

 
ALPEN-KARAWANSERAI

Pinzgau trifft Orient, Tradition verbindet  

sich mit Exotik. Und das in Perfektion und 

mit großem kulinarischem Anspruch.

Hasenbachweg 222

5753 Saalbach

T: +43 6541 6497

alpen-karawanserai.at

 
DER SCHWARZACHER 

IM UNTERSCHWARZACHHOF

Alpenländische Küche mit Panoramablick und 

Pistennähe. Schöne Zimmer im Hotel.

Schwarzacherweg 40, 5754 Hinterglemm

T: +43 6541 6633, unterschwarzach.at 

RESTAURANT WILDWECHSEL 

IM HOTEL WECHSELBERGER

Wild und fein wird im Restaurant aufgetischt. 

Wild-Lieferant ist die eigene Jagd.

Oberdorf 178, 5753 Saalbach

T: +43 6541 6239, wechselberger.at 

A L M E N / H Ü T T E N / 
C H A L E T S

RAMMERN ALM

Legendäre Alm für Pinzgauer Blad’ln und mehr 

mit tollen Wirtsleuten in schönem Ambiente.

Rammernweg 109, 5753 Saalbach/Jausern

T: +43 6541 7689, rammernalm.at 

HOCHWART TENNE UND ALM

Nicht nur wegen der Burger einen kulinarischen 

Einkehrschwung wert. Auch die kanadische 

Blockhütte ist ein Traum.

Vorderglemm 78, 5753 Saalbach

T: +43 6541 7467 

ferienbauernhof-saalbach.com 

WIESERALM

Urig-außergewöhnlich das Ambiente, kräuter-

würzig-ländlich die Küche. Einfach gut. 

Pfefferweg, 5754 Hinterglemm

T: +43 6541 6939

wiesergut.com

CHALET SCHMIEDALM

Edel-stilvolles Hideaway für acht Personen mit 

Panoramasauna und grandiosem Bergblick.

Schwarzacherweg 73, 5754 Hinterglemm

T: +43 6541 6633

unterschwarzach.at <

Regionalität 
steht im 

»Wiesergut« 
hoch im Kurs.

Die Burger in der 
»Hochwart Tenne« 

sind nicht umsonst 
weithin bekannt.

 95–100 Punkte    90 – 94 Punkte    85 – 89 Punkte    80 – 84 Punkte – Mehr Infos auf falstaff.at

Wer im exklusiven 
Rahmen ganz unter sich 

bleiben will, ist im 
»Chalet Schmiedalm« 

bestens aufgehoben.

200 falstaff nov 2020

reise / SA A L BAC H - H I N T E R G L E M M

F
o

to
s:

 C
h

ri
st

o
p

h
 S

c
h

ö
c

h
, b

e
ig

e
st

e
ll

t


